L'Association des Producteurs
de Haricot-Mai's du BEarN® e seposéesmen

Un groupe d‘agriculteurs décide de réhabiliter cefte culture
fraditionnelle béarnaise menacée de disparition. Les producteurs
sont encouragés par des restaurateurs souhaitant préserver le

Incontournable patrimoine gastronomique local. lls créérent ainsi en 1994

dans la gastronomie locale, I’Association des producteurs de Haricot-Mais du Béarn pour
< y relancer la production et sfructurer sa commercialisation.

|e HarICUt—maTS dU Bearn L'’Association regroupe, une quarantaine de producteurs qui

s’‘engagent a respecter un cahier des charges. Dans un esprit de

est un légume unique,

valorisation qualitative du produit et du terroir béarnais, les

4 frés recherché des connaisseurs. producteurs perpétuent ainsi ce savoir-faire ancestral.
i Il est aujourd'hui & I'honneur Grace aux puissants ancrages culfurels de ce haricot dans le
| Béarn et G ses propriétés gustatives remarquables, le Haricot-
- sur uotre table. Mais du Béam connait aujourdhui un véritable renouveau.
‘ Aussi, désireuse de valoriser ef de protéger la typicité de ce
@ BEHR" produit, I’Association développe la notoriété du Haricot-Mais du
Béarn en participant @ de nombreux marchés, foires et manifes-

tations festives. Au cceur de la saison de récolte, pour les
consommateurs motivés, les producteurs proposent la cueillefte
directement sur les parcelles, en foute convivialité.
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La comp_licité,noturelle . hmbearn@orange.fr
du Haricot et du Mafs,
ce dernier sert de fufeur au haricof.
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qui se perpetue ~ Uenteen frais

(demi sec)
Culfivé par les Azteques au Mexique, le haricot arrive en Europe en gousses ou
dans les cales de Christophe Colomb. Il parvient rapidement dans écossés @ la saison
les vallées Pyrénéennes via I'Espagne vers le XVI™ siécle 0u en Sec,
acheminé par les fameux colporteurs. toute I'année
dans la limite de la
L'Association des producteurs de Haricot-Mais du production disponible.
g?mﬁgggm&?mm Produit disponible egalement en Agriculture biologique. |

; %m:z‘ammmmw La garbure, un pIat embler

W e | e : g S 4 i g i Dens la garbura o ta servir dab un beroi frbgdecam, :
) e : ' pensalzala mongeta de milhdc : un produn‘ de nosfe !
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LOI’IgIﬂE des Semences issues de lignées béamaises
anciennes perpétuées au fil des générations, les semences sont
d‘origine fermiéres, sélectionnées sur les plus beaux pieds de
haricot.

Le mode de culture
basé sur I'utilisation du mais comme unique tuteur et favorise
I'entretien mécanique des parcelles pour mieux respecter
I'environnement.

La préparation des lots o récolie exclusivement
manuelle, le tri minufieux des haricots pendant et apres la
cueillette visent & offrir le meilleur du produit.

Le Haricot-Mais
u Béarn

est identifié par le

logo porté sur les

condifionne-

ments. Sa

fragabilité est

assurée par

une éfiquette

relatant la

provenance

du lot.



